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Private Dining ist kein Essen.

Es ist ein Erlebnis, das bleibt.

Fir Menschen, die wissen, dass

Details den Unterschied machen.

Fur alle,

die einmal richtig wollen.

Private Dining &
kuratierte Dinner-Erlebnisse



Was moéglich ist

Private Dining Experience
Chet’s Table (Atelier)

Private Events & Brand Dinners
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Chef’s Table
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Private Events &
Brand Dinners

Fir besonder
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Im Luxus entscheidet nicht das
Produkt.

Sondern das, was bleibt.



Signature / Kiche

Weniger. Besser.

Reduziert.
Produktfokussiert.
Prazise.

Franzésisch gepragt.

Moderne Einflisse.

Nicht laut. Aber présent.



Ablauf

Anfrage & Gesprdch

Verstandnis fur Anlass, Gaste und

Winsche.

Individuelle Konzeption
Menu, Ablauf und Details werden

individuell kuratiert.

Vorbereitung & Einkaut

Auswah| der Produkte, Organisation

im Hintergrund.

Durchfihrung
Ein Abend, der reibungslos

funktioniert.



Kooperationen

Direkter Zugang zu einer klar

definierten Zielgruppe.

Kulinarik wird Teil eines
Gesamterlebnisses — abgestimmt auf

Konzept und Setting.

Ich entwickle Dinner-Formate, die
Marken erlebbar machen.

Nicht laut. Aber nachhaltig im Kopf.

Erlebnisse, die nicht nur stattfinden —

sondern weitererzahlt werden.



Nicht tir je
" Eir die Richti

Marius Mutschinski

munique.chef
Ausgewdhlte Partnerschaften méglich.
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